RECUP
Mehrweg leicht gemacht

Der Spickzettel fur Mitarbeitende. Alle wichtigen Infos, damit das System
flr dich und deine Kundschaft funktioniert.

MOTIVIERE DEINE KUNDSCHAFT,

RECUP ZU NUTZEN!

AUSGEBEN

Getrank im RECUP Becher gegen 1€
Pfand, Essen in der Bowl gegen 5€
,,Die Bestellung Pfand oder Pizza in der Pizzabox
zum Mitnehmen, gegen 7 € Pfand ausgeben.
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Der richtige Umgang mit
RECUP-Produkten

MACH MEHRWEG SICHTBAR!

Platziere die RECUP-Produkte immer
gut sichtbar auf der Kaffeemaschine

bzw. auf dem Tresen.

Nutze das Werbematerial, um auf
dein Mehrwegangebot aufmerksam
zu machen.

HYGIENE UND HANDHABUNG:

SPULUNG:

Spule deine neue Lieferung vor der
ersten Ausgabe einmal durch.

RUCKNAHME:

Als RECUP-Partner nimmst du alle
Produkte derselben Kategorie an, die du
auch anbietest — unabhangig der Form
und GréBe.

REINIGUNG UND LAGERUNG:

Reinige die Mehrwegprodukte mit der
Spllmaschine und lasse sie vollstandig
abtrocknen. AnschlieBend kénnen sie
mit der Offnung nach unten gestapelt
werden, um die Lebensmittelkontaktseite
zu schitzen.

WAS FUR DEINE GASTE ZAHLT:

D Keine zusatzlichen Kosten,
Pfand direkt zurlick

D Einsparung von Einwegmull

D Einfach und bequem: ohne App,
ohne Registrierung — nur Pfand

D Flexibel unterwegs: Einfach
ausleihen, geniefden und an
rund 20.000 Standorten
wieder zurtickgeben

KRATZFESTIGKEIT:

Schneide die Gerichte, bevor du sie in
die RECUP Bowl oder Pizzabox legst.
Die Mehrwegbehalter sind nicht zu
100% kratzfest.

HITZEBESTANDIGKEIT:
RECUP Becher: bis max. 95°C
RECUP Bowl: bis max. 90°C
RECUP Pizzabox: bis max. 90°C
Stelle Produkte nicht in den Ofen,
auf Tellerwarmer o. A. — Speisen
und Getranke durfen bei der
Beflllung nicht zu heiB sein, lasse
Frittiergut ggf. vorher kurz abkihlen.
)
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